
そば粉九割入りやまいも蕎麦
180g　350円

〈特徴〉蔵王山麓の清ら
かな水と澄んだ空気の中
で、独自製法による麺づ
くりにこだわる。
新商品はやまいも蕎麦の
元祖的存在で、発売50
年近くにおよぶロングセ
ラー商品「やまいも蕎麦
」の姉妹品として登場。
そば粉の配合率を九割
に高め、そば本来の風味
とシコシコとした歯ごた
えを残しながら、やまいも入りでつるつると滑らか、のど越し
の良さを兼ね備えた通好みのそば。ゆで時間5～6分。塩分不
使用のため、そば湯まで美味しく味わえる。
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