
丈山の里 ざるきしめん
226g　580円　

〈特徴〉三河和泉郷に二百
余年受け継がれている伝
統技法で作り上げた。乾燥
した麺を加湿し、再び半生
状態にする「半生もどし」
によって作られる平ぺっ
た
い半生きしめんに、独自の
だしを加えた白だしと濃口
しょうゆでバランス良く調
整した冷やし専用つゆを
添付した。舌ざわりが滑ら
かでモチモチとした独特の食感のきしめ
んとだしの香り高く風味豊かなめんつゆが楽しめる。
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