
一番のばし手延ひやむぎ
200g　300円

〈特徴〉好調「一番のば
し」シリーズに昨年、ひや
むぎを投入。北海道産小麦
きたほなみを使い、国内産
小麦ならではの弾力ともち
もち感が特徴で小麦がほん
のりと香る。手延べ製法に
適した夜明け前の温度の中
で、最初にこねた原料を延
ばして作るのが「一番のば
し」。そうめん、うどん、
ひやむぎとラインナップが
揃い、ブランド展開を強化する。
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